
ホテルグランヒルズ静岡（旧ホテルセンチュリー静岡）
４階クリスタルルーム 静岡市駿河区南町18-1

主催　公益財団法人 静岡県産業振興財団　フーズ・ヘルスケア オープンイノベーションセンター

“おいしさ”を科学する

13:30　
13:35
　　　　 
14:40  
14:50
  

16:00 

開会
講演１「おいしさとは何か？」

休憩
講演２「おいしさを作り出すための４つのポイントとは？」

閉会

講師：甲子園大学 副学長・栄養学部教授、京都大学 名誉教授　伏木　亨 氏

講師：静岡県立大学 名誉教授　新井　映子 氏
協力：ホテルグランヒルズ静岡 調理部 和食統括料理長　保科　祐司 氏

専用申込フォームまたは、FAXによりお申し込みください。

https://tayori.com/f/health-innovation-r031028

令和３年10月21日（木）

公益財団法人 静岡県産業振興財団 フーズ・ヘルスケア オープンイノベーションセンター
〒420-0853 静岡市葵区追手町44-1　TEL.054-254-4513　FAX.054-253-0019
E-mail：newfoods@ric-shizuoka.or.jp

FAX.054-253-0019

申し込み・問い合わせ

申込方法

８０名
定 員(先着順)

会場参加

100名
参加費無料

オンライン参加

しずおか健康食イノベーションセミナー

　

現
在
、ウ
ェ
ル
ネ
ス（
健
康
）が
、人
々
の
幸
福
実
現
に
向
け
た
重
要
な

テ
ー
マ
と
な
っ
て
い
ま
す
。食
は
ウ
ェ
ル
ネ
ス
の
基
盤
を
つ
く
る
と
と
も

に
、お
い
し
さ
や
喜
び
を
人
に
与
え
、豊
か
な
人
生
を
送
る
う
え
で
欠

か
す
こ
と
の
で
き
な
い
要
素
で
す
。

　

そ
こ
で
今
回
は
、食
の
原
点
で
あ
る„
お
い
し
さ“
を
多
方
面
か
ら
科

学
し
、特
性
を
知
り
工
夫
す
る
こ
と
で
、日
常
の
食
を
よ
り
お
い
し
く
、

よ
り
健
康
的
な
も
の
に
変
え
、食
本
来
の
楽
し
み
を
感
じ
ら
れ
る
食
品

や
メ
ニ
ュ
ー
の
開
発
等
に
つ
な
げ
る
こ
と
を
ね
ら
い
と
し
て
い
ま
す
。

　

講
演
１
で
は
、お
い
し
さ
を
構
成
す
る
要
素
を
具
体
的
な
例
を
交
え

な
が
ら
ご
説
明
い
た
だ
き
ま
す
。ま
た
、講
演
２
で
は
、総
合
的
感
覚
と

し
て
の
お
い
し
さ
を
実
際
に
体
験
し
、解
説
し
て
い
た
だ
き
ま
す
。

申込締切日

プログラム

場 所

令和３年10月28日㊍
13：30～16：00（受付13：00から）

日時

※講演２において、会場参加される方に試飲・試食の
体験をしていただく内容が一部ございます。オンライ
ン参加される方におかれましては、試飲・試食の体験
ができないことをあらかじめご了承ください。



伏木　亨(ふしき　とおる)氏
甲子園大学 副学長・栄養学部教授
京都大学 名誉教授

参加申込書

アクセスマップ

講師紹介

注意事項

公益財団法人 静岡県産業振興財団 フーズ・ヘルスケア オープンイノベーションセンター
〒420-0853 静岡市葵区追手町44-1　TEL.054-254-4513

FAX.054-253-0019　E-mail：newfoods@ric-shizuoka.or.jp

企業・団体名

所在地
〒

電話番号

連絡担当者

参加者役職名 参加者氏名

FAX番号

連絡担当者
メールアドレス

参加方法（○をつけてください）

会場　　・　　オンライン

会場　　・　　オンライン

会場　　・　　オンライン

JR静岡駅南口徒歩1分　
※会場には駐車場がございません。お車でお越しの場合、
　会場周辺の有料駐車場をご利用ください。

●荒天等による中止は当日朝までに
　当センターホームページでお知らせします。
●ご来場の皆様におかれましては、「手洗い」や
　「マスクの着用」「うがいの励行」などの
　感染予防対策へのご協力をお願いいたします。

京都大学農学部卒業、同大学院博士課程修了。農学博士。専門は、食品・
栄養学。
京都大学大学院農学研究科食品生物科学専攻教授、龍谷大学農学部
教授・農学研究科長などを経て、現在に至る。そのほか、和食文化国民会
議代表理事会長、日本料理アカデミー理事なども務められている。
油脂やダシのおいしさのメカニズムの解明、おいしさの客観的評価手法
の開発、油脂の口腔内受容機構などを研究テーマとされている。
主な著書に、『人間は脳で食べている』ちくま新書（2005年）、『味覚と嗜
好のサイエンス』丸善出版(2008年)、『うま味の秘密』思文閣(2017年)
などがある。

新井　映子（あらい　えいこ）氏
静岡県立大学 名誉教授

東京学芸大学教育学部卒業、同大学院教育学研究科修士課程修了。
歯学、農学博士。専門は、調理科学・食品加工学。
東京学芸大学教育学部助手、島根大学教育学部助教授、静岡大学教育
学部教授、静岡県立大学食品栄養科学部教授などを経て、現在に至る。
そのほか、日本咀嚼学会常任理事、放送大学静岡学習センター客員教員
なども務められている。
穀類の調理・加工特性の改変、機能性成分の調理・加工への応用、咀嚼・
嚥下しやすい食物の開発などを研究テーマとされている。
主な著書に、『ビジュアルワイド食品成分表』東京書籍(2012年)などが
ある。

申し込み・問い合わせ


